Vignoble Réthoré Davy

Chapitre - Pinot Gris
Val de Loire - Blanc 2018

Région : Loire

Appellation : Val de Loire

Cuvée : Chapitre - Pinot Gris
Couleur : Blanc

Millésime : 2018

Cépages : Pinot gris (100%)
HORE DAVY Alcool : 125 %

RIS

Contenance : 75cl

Les reflets dorés dans le verre mettent en évidence la finesse de ce vin. Les aromes de figue, rhubarbe et de banane se mélent
parfaitement aux notes de la pomme cuite, de I'abricot et de la rose. La bouche franche et croquante donne une jolie épaisseur. La
sensation de fraicheur et le c6té mentholé en fin de bouche nous laisse avec un sentiment de délicatesse.

ELABORATION

Culture raisonnée.

Vendanges mécaniques.

Fermentation en cuve inox thermo-régulée, Pressurage, Vinification classique, Pressurage direct.
Elevage en cuve inox thermo-régulée, Filtration Iégere, Bouchon traditionnel en liege.

S5

DEGUSTATION

OEIL : Couleur dorée, cristalline, reflets dorés.

NEZ : Délicat, féminin, aromes de rose, aromes de banane, arémes de figue, aromes de pomme au four.
BOUCHE : Franche, riche, notes de menthe.

SERVICE
TEMPERATURE DE SERVICE : Entre 8° et 10°
GARDE : A consommer entre 2019 et 2024

ACCORDS METS ET VINS : A vocation apéritive, Blanquette de veau, Carpaccio de Saint-Jacques, Coquillages,
Moules marinieres
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