)

- CABERNET FRANC

CITE DE CARCASSONNE

Indication Géographique Protégée
APPELLATION : IGP CITE DE CARCASSONNE
CEPAGE : 100% CABERNET FRANC
SELECTION : Les parcelles sont plantées sur des butes exposees Sud
et bénéficie d'influences oceaniques venues de I'ouest qui caractérise
ce terroir et donne tant de typicite a ce vin.

SOL : Sols crayeux COMPOSES \. ..z, .
de sables limoneux.

VINIFICATION : La vinification est traditionnelle, en cuves béton avec
une macération entre 12 et 15 jours. Pigeages réguliers, a partir de
raisins sains, entierement éraflés et cueillis 0t le matin, a maturité
optimale. Température de vinification et cuvaison autour de 25/28 °C.

ELEVAGE : 100% cuve béton pendant 8 mois.

DEGUSTATION : « Un vin rouge sur la matiére
et la finesse avec une belle onctuosité.

Une bouche riche et séveuse, on apprécie

les tannins présents et appuyés qui amenent
de la mache, de I'opulence et de la densité

au jus.»

Baptiste Ross-Bonneau.
Chef Sommelier La Barbacane - Hotel de la Cite

ACCORD METS & VINS : Sa fraicheur et ses tanins structurés
' = pourraient mettre en valeur une épaule d'agneau confite et quelques

( ABE R NET F R A N [ e - airelles pour ramener de la douceur, un foie de veau sauce madere, un
7 .~ dessert d'automne entre pain d'épices, noix caramélisées et mandarine.

NOTE : 2017 13% Alc./Vol. - 750 ml. Dégustation optimale :17°

C L D:_CARCASSONNE

aphique Protégde

GARDE : Vin & boire dés maintenant et jusqu'en 2022,

Vegtable @70171 de /’h/st0/re et quau du Languedoc

/af Clte _de- Carcassonne est elassée au Patrimomp
”"7VI'77d/a/ de I'Humanité. Les- V/gnobles qHAI epfoﬁ?ent et -
leurs vins en sont les ambassadeurs prlwleg/es iz
Nous espérons que ce vm vo;ys pmourera autant de
p/aISIr ala degustatlon que nous en avons eua le talller




