VIGNERONS DU
SOMMIEROIS

v

Vignerons passionnés depuis
1923

TIBERIUS ROSE

INDICATION GEOGRAPHIQUE PROTEGEE PAYS D'OC
Aqgriculture raisonnée

TERROIR :
Marnes a forte teneur en argile et calcaire.

CEPAGES :
Cinsault - Grenache

VINIFICATION ET ELEVAGE .
Pressurage direct

DUREE DE GARDE : 1 a2 ans

DEGUSTATION .

Un délice de friandises. Arbmes délicats de
petits fruits rouges, de fraises et groseilles.
Vin plaisant, léger, fruité et souple en

bouche.
Accompagnera apeéritifs, tapas,
antipastis, salades composees,

grillades, tartes salées...

A DEGUSTER ENTRE 8 ET 10°
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