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Appellation : IGP OC. 

 

Cépage : 100% Syrah  

 

Millésime : 2018 

  

Type de sol :   
Vignes implantées sur des sols 

argilo-calcaires. 

 

Vinification :  
- Egrappage total de la vendange. 

- Pressurage direct à l’abri de l’air. 

- Fermentation à basse température. 

 

Dégustation :  
Sous sa jolie robe rose framboise, ce rosé 

de Syrah dévoile un nez intense et expressif 

marqué par des senteurs de petits fruits 

rouges. 
La bouche se montre équilibrée, subtilement 

acidulée avec une belle longueur en finale. 

 

                Conservation : de  12 à 18 mois. 

 

Température : entre 10 et 14°c. 

 

Accord mets et vin :  

 
Servi bien frais, ce rosé sera se faire apprécier à l’apéritif mais 

aussi sur des salades composées, et de la charcuterie fine. 

 


