aGraverte MARQUIS DES HORTS

DEGUSTATION

ROBE
Rose orangé

NEZ
Petits fruits rouges, légérement
amylique

BOUCHE
Gras, avec une certaine sucrosité, ﬂ,",‘

épicé et une belle longueur —

| VMRQ

Cépage : 100 % CABERNET-SAUVIGNON Grape varieties : 100 % Cabernet-Sauvignon
Centilitre : 750 ml

Contenance : 750 ml

Sol : Marnes argilo-calcaire Soil : Chalky-clayey marls.
Climat : Méditerranéen en zone septentrionale du Climate : Mediterranean in northern Languedoc area.
Languedoc

Vine : 15 years
Vigne : 15 ans Yield : 55 hi/ha
Rendement : 55 hl/ha
Winemaking : Traditional; total destemming,
controlled temperature
Ageing : 6 months in vat.

Vinification : Pressurage direct, contréle des
températures

Elevage : En cuve

Degré : 13,5 % vol. % alcohol : 13% vol

Residual sugar : 5 g/I

Sucre résiduel : 5 g/I

Température de service : 8-10°C Service temperature : 8-10°C
Keeping : 2 years

Garde : 1-2 ans

Accord met et vin : Vin estival, compagnon idéal pour Food & wine matching : Summer wine, perfect
grillade ou pissaladiéere companion for grilled meats or pissaladiere




