ROBERTA 2018

IGP Pays pEs MAURES

Notre Rosé pour les journées chaudes et les tables joyeuses, pleines de bonne
humeur. Convivial, savoureux, amusant, vivifiant, non seulement grace a la nou-
velle étiquette de 'artiste marseillaise Mademoiselle Maurice et a sa capsule a vis.

| CEPAGES 77% Cinsault, 15% Cabernet Franc, 8% Rolle
| VINIFICATION En cuves Inox

| ALCOOL 12,0% Vol.

| SUCRES RESIDUELS 0,0g/L

| ACIDITE 3g/L

| SO2 95mg/L

| CONSEILS Servira9°C. Un an pour rester sur sa fraicheur, a boire dans sa jeunesse.

VIN & DEGUSTATION

Roberta, du prénom de la deuxieme fille de Markus Conrad, est notre Rosé IGP
Pays des Maures. Pour une seule raison : contraire au cahier des charges Cotes
de Provence, I'Indication Géographique Protégée nous permet de faire une cuvée
avec du Cabernet Franc, un cépage planté par nos anciens propriétaires borde-
lais. L'appellation doit son nom a la présence des sarrasins au Vllle-IXe siecle. Le
Massif des Maures, une petite chaine de montagnes située entre Fréjus et Hyeres,
s'étend de la plaine des Maures de Le Luc en Provence jusqu‘a Vidauban. Son
point culminant (le Signal de la Sauvette) atteint 780 metres.

DEcustaTioN : Robe pale, de couleur ceil de perdrix, nuancé de reflets jaunes.
Le profil aromatique rappelle les notes de petits fruits frais, de péche, évoluant
vers des notes de confiserie, sous couvert minéral. La bouche est gourmande,
harmonieuse, longue et salivante, laissant une tonalité mentholée, sous des
arémes citronnés et une pointe réglissée en finale.

VIN & METS

Roberta apportera gaieté et bonne humeur a tous vos repas et vos discussions
animées. Un vin aromatique idéal pour l'apéritif, au jardin ou durant un barbecue.
Il accompagne a merveille une cuisine riche en vitamines, méditerranéenne
ou éegalement vegeétarienne. Cest le vin idéal pour accompagner une salade
composée, une salade de tomates-mozzarella, des légumes, des pates et bien
évidemment une ratatouille. Sa fraicheur et sa légereté s’harmonisent tres bien
avec tous types de poissons et viandes grillés et épicés.

/ CAVEAU

7,90 €
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