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COTEAUX DE LARDECHE
MARSELAN
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Marselan
Rouge violet soutenu Cépage élaboré en 1961 par 'INRA,

il est issue du croisement entre le
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Cabernet Sauvignon et le
Grenache
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Trés aromatique, fin, petits fruits
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Vinification

Cuvaison longue (7 & 8 jours)

COTEAUX DE L

ARDECH

Température maitrisée a 30°,
vinification traditionnelle

mars (cassis,mlres), petite touche

mentholée
Service ' ' K“\
: " MARSELAN !
Ce vin accompagne : gibier,
produits de la chasse, Bouche

sanglier, chevreuil, lapin & la Vin fruité, sec, ample et corsé. On

moutarde, bécasse, fromage de finit sur une impression

caractere
T° idéale =14 & 18°C

délicieusement épicée

Palettisation :

1 palette : 96 cartons : 576 bouteilles
1 palette : 4 rangs de 24 cartons

1 box : 260 bouteilles



