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VIGNERONS AUDACIEUX

Lo Farande

IGP
Pays d’Hérault - Mont Baudile

Nos petits villages de |'Hérault connaissent le sens du mot partage
notamment grace aux nombreuses festivités organisées tout au
long de I'année et encore largement empreintes d'une identité
locale (pailhasses, fanfares...). Elles sont souvent ['occasion de
déguster les merveilles dont recélent nos caves alors laissez-vous
emporter par La Farande au ceeur du baléti («bal populaire» en
occitan) dont les notes légéres et fraiches vous invitent a entrer
dans la danse pour des moments empreints de convivialité et de
partage.

A TERROIR

Terroir argilo-calcaire.

W @wis
Chardonnay, Chenin, Clairette, Grenache blanc, Marsanne,
Sauvignon, Vlermentino et Viognier.

\/,

R DEGUSTATION

La robe est jaune or avec des reflets verts. Au nez les
aromes de fleurs et de fruits blancs viennent se méler a des
notes d'agrumes. La bouche est ample et équilibrée.

IE Tenveraure / anoe
A boire rapidement a 7-8°C.

o\ Aors

Salade d'endives a la fourme, maquereaux grillés, légumes
en béchamel.

Lo Fanande

Mont Baudile

FONJOYA

«UNE FARANDOLE
DE (EPAGES PoUR UN
VIN BLAN( (oMPLEXE
€T AROMATIQUE SANS
RIEN SARIFIER DE SA

BUVABILITE...»

« ACTEUR VITIVINI(oLE IN(oNTOURNABLE DE LA RE4ION o((ITANIE, FoN)oYA REUNIT
LE TALENT €T L'AUDA(E DE VIGNERONS ENGAGES PoUR L’AVENIR »
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