Chardonnay 2019

Provenance : - France
VIGNOBLE GUILLAUME ,
- Franche-Comté
9" . . ,
2 7\ Appellation : -IGP Vin de Pays de Franche-Comté
l‘” Origine : - Charcenne,Gy, Choye et Virey
Cépage : - Chardonnay
2019 Cuvée : -2019
Chardonn ay Sols : - terre argilo-calcaires et argile a chailles
Vin de Pays de Franche-Comté % VignCS H - Vignes égées de 3 a 30 ans
® P - taille Guyot double
750 ml Mis en bouteille i la propricsé 7 H) , , .
gt st e 00 e - récolte manuelle et mécanique
Vinification : - fermentation et élevage durant 12 mois en piéces de chéne
- malolactiques faites
Couleur : - jaune a reflet citron
Aromes : - notes de fleurs blanches, d’agrumes et de vanille.
Caractere : - Gourmand, bouche fraiche avec une belle rondeur en fin
de bouche.
Sharmonise « - apéritif, sur des crudités et charcuteries, sur des poissons grillés.
Température
de dégustation : -de 124 14° C
Conservation : -8a 10 ans éo‘?’LE GOQ(
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Vignoble Guillaume - 32 grande rue - 70 700 Charcenne - tél : 03 84 32 77 22 - mail : vignoble@guillaume.fr

site : WWW.vignobleguillaume.isasite.fr




