
2SARDINES - ROSÉ 2020
GRENACHE NOIR - SYRAH - CINSAULT - MUSCAT

IGP MAURES 

LÉGER - VIF - AROMATIQUE

ROBERT
GHIGO

VIGNERON

PERSONNALITÉ
La cuvée 2SARDINES est le résultat de la production des jeunes vignes du domaine. Ce vin, aux ac-
cents de la Méditerranée, reflète les caractéristiques de son terroir et se dégustera entre amis pour 
un moment de partage et de convivialité. 

Un vin de plaisir et de convivialité qui se dégustera entre amis. Choisissez 
une belle anchoïade à déguster à l’apéritif. Régalez-vous avec des grillades 
de porc ou encore des sardinades. Essayez un banon de haute Provence 
et surprenez-vous !

IGP Maures très qualitatif. 
•	Frais et léger. 
•	Un vin de convivialité, de simplicité et de partage. 
•	Idéal pour un vin au verre : léger, gourmand et qualitatif. 
•	Pour un instant de plaisir. 
•	Un vin en IGP très qualitatif et représentatif de son terroir. 
•	Packaging épuré et élégant.
•	Un vin à forte valeur ajoutée. 

Planté à la Londe, entre la Grande Bleue et le Massif des Maures, 
le vignoble profite d’un micro-climat marin idéal. Les sols argilo-
schisteux apportent fraîcheur, finesse et minéralité à nos vins. 

Les vendanges s’ effectuent aux heures les plus fraîches de la journée afin 
de préserver arômes et couleur. Arrivés au chai, les raisins sont triés, 
foulés avant d’ être pressurés. La vinification à basse température (12-
14°C) intensifie l’ expression du fruit.

Une robe saumonée et légère. Un nez parfumé aux senteurs d’agrumes 
et de brugnon. La bouche est fraîche, légère, fruitée et gourmande.Une 
belle attaque avec une longue finale ample et généreuse. Un savoureux 
équilibre entre rondeur et fraîcheur. 

A servir bien frais autour de 8°C. 
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