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Foulage , éraflage, Pressurage Direct, Macération sur Bourbes de !
quelques jours. Filtration et réincorporation des Bourbes.

Macération pré-fermentaire a froid, (8-10°) pour extraire le
maximum d'aromes et fermentation a basse température (14-15°).

TERROIR
Terroir sableux en bordure de riviére, le vignoble est conduit en
Vignes Hautes (1m20) pour obtenir de belles grappes aux petites Mo bighs
. . e s n o sie
baies, cela favorise I'intensité des aromes. De la vigne a la boumue
"{ L Boulet!
9
DEGUSTATION o TRAVAIL D EQU,,,
, . . Dans la ¢ hume
Belle robe rose pale aux reflets bleutés. Le nez est puissant et L€ DEPas ErENT }Suemsgf
complexe sur des aromes de litchi, de rose et d'agrumes. B e O metin
ali H4 H Travailler des sols vivants
La bouche est ronde avec une jolie sucrosité. La finale est AT
mordante. CONTINUER LHISTOIRE..
De Pére en fille!
peit-etie de Ve en fille:
ACT R N VNS b o o e S
Idéal a I'apéritif ou pour accompagner des plats exotiques, des fwwm & la bonne malurle
| L travail en cave : sublimer le Terroir
Uoudoit & mg Tk, 18 nowuices miline
salades' des grlllades." \373??! pour ‘;wveionnaﬁ?‘le fruit 0:50r vl
Des rencontres formidables!
Partage, amitié, covwwmutc'
CONDITIONNEMENT b e . }
. MAis UN MOMENT DE VIE,
¢ Bouteille 0.75 L Un morceau de coeur
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