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LA DEGUSTATION

Robe : Jaune pale avec des reflets dorés.

Nez : Dominante florale (fleurs blanches) avec une pointe
d'agrumes.

Bouche: Riche et structurée , avec une finale généreuse,

Accords mets et vins : Ce vin est idéal avec des fruits de mer, du
poisson en sauce, ou de la volaille.

Températurede service: 8-10°C

Tempsde garde: 3ans

LA VINIFICATION
o Cépage: 100% Chardonnay
\ ) Vignoble: Massif armoricain.

ORCHIDEES

VAL DE LOIRE

Vinification : La vinification est faite de facon traditionnelle dans
des cuves thermorégulées, entre 15 et 18°C.
Un élevage en cuves inox est réalisé pendant 5 mois.

* Marque non définie
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