
FICHE TECHNIQUE – DEGUSTATION 

 

TERRE DE SENTEURS 

IGP Coteaux des Baronnies rouge 

 

Sol : Sol caillouteux à dominance calcaire 

concordant avec les bassins versants des 

rivières de l'Eygues et de l'Ouvèze, d'origine 

sédimentaire. 

Cépages :  

- Merlot : 90% 

- Syrah : 10%  

 

Descriptif visuel :  

Rouge grenat 

Descriptif aromatique :  

Des notes aromatiques de fruits noirs et rouges (mûres, framboises) 

et d’épices. 

Accords mets et vins : 

En accompagnement, une viande rouge (bœuf) en croûte ou grillée, 

abats (tripes à la provençale), charcuterie, salaison, fromages (Brie, 

Camembert au lait cru, fourme de Montbrison, Neufchatel). 

 

Conditionnement : Carton de 6 bouteilles de 75 cl 


