
Terroir
Cailloux calcaire blanc et terre rouge à silex

Cépages
70% Sauvignon - 30% Viognier

Vinification et élevage
Pressurage direct

Dégustation
Arômes d’agrumes, citron et 
pamplemousse. Vin de plaisir avec 
une belle strucure et rondeur en 
bouche. Vin aérien et souple

Accords
Apéritifs, papillotes de poissons 
aux zestes d’agrumes, crustacés...

Service
Entre 8 et 10°C

LES CISTES BLANC
Indication Géographique Protégée Pays d’Oc

Durée de garde
1 à 2 ans

Vignerons passionnés depuis 1923

Les Vignerons du Sommiérois - 2 Rue de l’Arnède 30250 SOMMIERES
www.vin-vds.com  04 66 80 03 31  contact@vin-vds.com


