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IGP* Cotes du Tarn Rosé

MILLESIME
2021

VIGNOBLE

Terrasses alluviales de la Rive gauche du Tarn.

CEPAGES

Duras

VINIFICATION

Rosé d’égouttage. Flottation des mo(ts
avant fermentation thermo régulée (16-18°C).

NOTES DE DEGUSTATION

Robe rose pale.
Nez aromatique, aux arébmes de framboises
et de fleurs blanches. Bouche vive et fruitée.

CONSEILS DE L'OENOLOGUE

Servir a 6°C, parfait pour des repas d'été. | LES

GRANITIERS
A boire des maintenant, se dégustera dans
I'année.
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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.
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