Terroir

Cépages

Vinification — élevage

Critéres analytiques

Dégustation

SO

GROLLEAU ROSE

Val de Loire

Identification Géographique Protégé

Pays de Retz
2021

Sol limono-sableux, sur schistes.
100 % Grolleau noir

Vendanges a pleine maturité du cépage, pressurage
pneumatique, débourbage a froid, fermentation
thermo-régulée a 16 °C.

Elevage sur lies fines en cuves pendant 4 mois.

Degré : 12 % vol.
Acidité : 4.0 g/l
Sucres : 3 g/l

Robe Orange clair.
Note de fruits rouges (fraise, groseille)

A servir avec des grillades, buffets froids
Vin typique du Pays de Retz

Servir entre 8° et 10°
A boire dans les 2 ans
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