
H A R M O N I E  B L A N C
IGP Côtes de Gascogne

vin blanc sec

Philosophie du domaine

Le domaine a à cœur de conserver la polyculture gasconne où nos

assemblages atypiques, élevage bovin et cultures céréalières cohabitent

depuis maintenant plus de 400 ans. 

L'agroécologie est au centre de notre travail. Et pour appuyer notre

engagement nous avions été parmi les premiers domaines viticoles de France

à être labelisés Haute Valeur Environnementale. 

Ugni Blanc, Colombard, Chardonnay, Sauvignon,

Petit et Gros Manseng

Macération pelliculaire

Vinification à partir de levures indigènes

Potentiel de garde de 24 mois

A servir sur vos entrées constituées de bulots

accompagnés d’un aïoli ou sur des plats de poissons

blancs grillés

Domaine de Pellehaut
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Vin limpide aux reflets vert

Notes de fruits exotiques tel que la mangue 

et le fruit de la passion

En bouche, la vivacité du citron et du fruit de la

passion est adoucie par la pêche de vigne. 

La finale aromatique se termine sur le

pamplemousse.


