INSANIA BLANC

IGP PAYS D'OC - 13.0% ALC/VOL - 2021
VIOGNIER, MARSANNE, ROUSSANNE

VENDANGES

SELECTION PARCELLAIRE. VENDANGES REALISEES DE NUIT
POUR LA PRESERVATION AROMATIQUES ET SANITAIRES DES

BAIES.

VINIFICATION
REALISEE PAR CEPAGE, MACERATION SUR
BOURBES, ET DEBOURBAGE A FROID,
FERMENTATION ALCOOLIQUE EN CUVE INOX
AVEC GESTION DES TEMPERATURES.
SELECTION ET ASSEMBLAGE DES MEILLEURES
CUVES POUR UN ELEVAGE SUR LIES.

TERROIR
TERRE BLANCHE ARGILO CALCAIRE EN
COTEAUX SUR ST GENIES DES MOURGUES ET
RESTINCLIERES.
VIGNES AGEES DE 10 A 15 ANS AU
RENDEMENT DE 55 HL/HA

DEGUSTATION
ROBE BRILLANTE AUX REFLETS OR BLANC.
NEZ DELICAT AUX AROMES D'ABRICOT ET DE
PECHE BLANCHE SOULIGNES PAR DES NOTES
DE FLEURS BLANCHES. EN BOUCHE UNE
BELLE ACIDITE AMENANT DE LA FRAICHEUR.
UNE RONDEUR FINALE QUI CONFERE UNE
AGREABLE ONCTUOSITE.

ACCORDS METS ET VINS

CEVICHE DE POISSON ET CITRON VERT
RISOTTO AUX LEGUMES DE SAISON

GARDE TEMPERATURE
1T A2 ANS ENTRE 10°C ET 12°C




