PREIGNES RESERVE BEANC

Coteaux de Bérziers - Indication Géographique protegee

Notre commentaire . « Belle teinte cristalline ou miroitent des reflets verts. Le nez est d’une belle finesse et
la bouche bien equilibrée. Nervosité, ampleur, persistance des arémes.>

Degré | 12,5%
Composition | Vermentino / Sauvignon / viognier
Sol | Argilo-graveleux
Conduite | Palissage sur fil, taille guyot, 4000 pieds/ha
Récolte | Mécanique

Rendement | 65 hl/ha

Vinification | Levurage avec des levures neutres
Fermentation basse température
Durée de fermentation de 12 jours

Pressurage | Pneumatique avec séparation des presses

Température de service | Frais. 8-10 °C.

Atable | Ilesttrés facile & marier avec des mets & base
de poisson ou des tartes, quiches..Convient
parfaitement a l'apéritif ou avec quelques
sardines grillees.
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RESPECT DE LA NATURE

Nous sommes certifiés Qualenvi,

démarche qualité basée sur le respect

de lenvironnement et de la securite
alimentaire.

Jerome et Auréelie VIC / Proprietaires recoltants
Les Domaines Robert Vic
Preignes le Vieux 34450 VIAS

Tel: +33(0) 4 67 21 67 82 Fax: +33(0) 4 67 21 76 46
contact@preignes.com
WWW.preignes.com




