
CUVÉE RÉSERVECUVÉE RÉSERVE
IGP PAYS D'OC BLANC
MAISON DU SUD est une gamme de vins dédiée à la meilleure expression du cépage.
Créés avec nos proches partenaires, ces vins sont suivis attentivement par nos œnologues à
chaque étape, du travail de la vigne à la vinification jusqu'à l'assemblage final pour un style
moderne qui met en avant les arômes de chaque cépage, avec une origine Sud de France
affirmée. Ils reflètent le terroir de cette région de tradition viticole ancestrale et les influences
de la Méditerranée.

Nos connaissances et expertises liées au Languedoc nous ont permis d'identifier les meilleurs
mariages entre un cépage et sa zone de production.
Le Chardonnay provient de près de Béziers et de son canal, un terroir particulièrement «chaud»
qui favorise l'expression des arômes tropicaux.

CÉPAGES
100% Chardonnay

TYPE DE SOL
Argilo-calcaire

VINIFICATION
Les raisins sont récoltés la nuits pour conserver leur fraîcheur, et délicatement écrasés en
pressurage pneumatique.
Fermentation alcoolique à basse température.
Elevage partiel en barriques dans nos chais.

DÉGUSTATION
Robe jaune dorée, claire et brillante
Des arômes de poire, de noisette et de brioche
Charnue, dense, fruitée et élégante

ACCORDS METS ET VINS
Servir entre 13 et 15°C en accompagnement d'un poisson sauce au beurre blanc, d'une viande
blanche à la crème ou d'un fromage doux.
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