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CEPAGES : 100% Chenanson
% DEGRE : 12,5°
\ RECOLTE : Mécanique / Mechanical picking.

Terroir: Argilo-calcaire E a3

Vignes cultivées en semi-cOteaux, entourées de
garrigues et situées en piémont cévenol. Sols peu
'Y) profonds, moyennement caillouteux. Climat de type
® méditerranéen, avec une tres bonne cinétique de
maturation pour ce millésime : alimentation en eau
non déficiente et températures nocturnes fraiches.
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Rendement : 40 hectolitres hectares.
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Vinification: Traditionnelle, avec débourbage
statique par le froid. ‘

Dégustation : Robe saumoné avec un joli nez sur le

fruit. Bouche élégante, des notes de fruits mUrs avec /' l, — el
une fraicheur. Alfut‘e
Salmon pink color. Pretty nose on the fruit. Elegant L'ESPRIT CEVENOL

palate, fine notes of ripe fruit with a pleasant
frechness.
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Accords mets & vins : Apéritifs, charcuterie ou bien
poisson a la plancha. As an aperitif, meats or with a
plancha of fish.
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Température de service : 10-12°C



