
 

 

      

 

Conseils de l’œnologue 

Dégustation : Couleur sombre au reflet violine, nez engageant de petits fruits rouges 

macérés et d’épices douces, bouche ronde et douce sur des arômes de prunes et de garrigues. 

 
 

Accord mets-vin : Vin convivial qui affirme sa personnalité Roussillonnaise et qui 

s’accommode aussi bien des plats d’été que des viandes rouges ou des fromages. 
 

Température de consommation : 18-20° C 

 
 

Conservation : 2 à 3 ans 
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Carignan By Terrassous 

 

 

Appellation : IGP Côtes Catalanes 

 

Millésime : 2017 

 

Couleur : Rouge 

 

Alc % vol : 14.5 % vol. 
 

Terroir : Coteaux et plateaux situés entre 150 et 

250 m d’altitude sur des alluvions caillouteuses 

et schisteuses du quaternaire.  

   

 Rendement : 45 hl/ha 

 

Cépages : 100 % Carignan (vignes d’au moins 

20 ans) 
 

Vinification : Vinification en grappes entières 

en cuves thermo régulées. 
 

Elevage : en bouteille dans nos chais climatisés 
 


