CALMEL&JOSEPH

CREATEURS DE GRANDS VINS

VIEILLE GRANGE

Couleur rubis brillant trés intense avec des reflets violets. Un nez
riche et puissant avec des notes de mires, de fraise et de vanille. Les
tannins sont fondus. Des aromes d'épices et de fruits rouges. Un vin
gracieux facile a boire.

Appellation
IGP Pays d'Oc
Millésime
2017
Cépages
Merlot
vieille Rendement
grange 55 HU/Ha

i Degré
12.5% alc./vol

Terroir

Volcanique. Le climat est typiquement méditerranéen, chaud et
ensoleillé avec de petites précipitations. Les hivers sont doux et les
étés treés chauds, avec des saisons trés séches qui favorisent une
excellente maturation des raisins. Les vignes sont labourées. Les
rameaux sont courts pour mieux réguler le développement de la vigne
Merlot et les rendements.

Vinification

Les raisins sont vendangés a leur maturité optimale puis égrappés
pour éviter des notes végétales. La macération dure 8 jours pour une
meilleure extraction des arémes de fruits. Pressage pneumatique.

Elevage
Le vin est élevé en cuves inox puis mis en bouteille des le mois de
février.

DOMAINE CALMEL & JOSEPH - CHEMIN DE LA MADONE - 11800 MONTIRAT - FRANCE - T 33 (0] 468 720 988 - F 33(0) 468 726 164



