%,  Couleur : Rouge. IGP OC

. Degré: 13°.

Terroir : Grés de coteaux a tendance d’alluvion
argilo calcaire.

;
. Climat : Méditerranéen
w—=y (Cépage : Cabernet Sauvignon,
; -4 Merlot et Syrah
) « Rendement : 80 Hls/ha
5 Type de récolte : Mécanique
B
| § Type de Vinification : Il est issu
’;i; ~ d’un assemblage de raisins de cépages sélectionnés a la
St parcelle pour leurs qualités culturales, et leurs parfais états
sanitaires. Une vinification traditionnelle avec une maitrise
totale de la température, et une macération moyenne et un
¢~ faible pourcentage en thermovinification font de ce vin un
. i} produit avec beaucoup de matiére, une belle couleur intense

)
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et une bonne aptitude au vieillissement.
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Type d’¢élevage : Cuve inox
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1 Température de service : 18°C
i
"i‘g.b,,,.a; Note de dégustation : Elle est issue d’un assemblage de
< merlot, syrah et cabernet sauvignon qui donne une grande
ff % complexité aromatique : fruits rouges macérés, cassis,
% épices et réglisses.

f
:ﬁ une bonne .ﬁmjueur de bouche, sa rondeur vous séduira.

-+ Suggestions : Viandes rouges et divers fromage.



