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Pinot Noir 

 

 

Au Chai 

Récolte à maturité  

Tri sévère  

Egrappage  

Macération pré fermentaire à froid. 

Fermentation à 28, 30° en cuves thermo régulées 

Pendant 12 à 20 jours  

Elevage sur lies fines  

 

 

Dégustation 

Robe grenat. Nez fin, évoquant la cerise, la framboise. Bouche 

souple, matière tendre, présence agréable du fruit le tout dans 

une ambiance fraîche.  

 

 

Conseils de dégustation 

T° de service : 16° à 18°C 

A déguster avec une assiette de charcuteries cévenoles.  
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